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FECHA NOMBRE DE LA ASIGNATURA NOMBRE DEL DOCENTE AULA HORARIO ANOTACIONES
06-sep PATRIMONIO CULINARIO MUNDIAL SOMM ROBERTO AZCORRA YG 10:30 A 12:00
HIGIENE Y MICROBIOLOGIA MTRA. LAURA CANO YG 12:30 A 14:00
13-sep BASES DE _COCINA | CHEF SERGIO ALANIS C1l 08:30 A 12:30 |[CLASE PRACTICA
PATRIMONIO CULINARIO MUNDIAL SOMM ROBERTO AZCORRA YG 12:30 A 14:00
HIGIENE Y MICROBIOLOGIA MTRA. LAURA CANO YG 08:30 A 10:00
20-sep HIGIENE Y MICROBIOLOGIA MTRA. LAURA CANO YG 10:30 A 12:00
IDENTIFICACION DE PRODUCTOS CHEF AJISAICARRILLO YG 12:30 A 14:00
HIGIENE Y MICROBIOLOGIA MTRA. LAURA CANO YG 08:30 A 10:00
27-sep HIGIENE Y MICROBIOLOGIA MTRA. LAURA CANO YG 10:30 A 12:00
IDENTIFICACION DE PRODUCTOS CHEF AJISAICARRILLO YG 12:30 A 14:00
PANADERIA MTO. ARTURO GONZALEZ P1 08:30 A 12:30 |CLASE PRACTICA
04-oct PANADERIA MTO. JHONNATAN DORANTES P2 08:30 A 12:30 |[CLASE PRACTICA
HIGIENE Y MICROBIOLOGIA MTRA. LAURA CANO YG 12:30 A 14:00
11-oct BASES DE COCINA | CHEF SERGIO ALANIS Ci 08:30 A 12:30 |CLASE PRACTICA
IDENTIFICACION DE PRODUCTOS CHEF AJISAICARRILLO YG 12:30 A 14:00
PANADERIA MTO. ARTURO GONZALEZ P1 08:30 A 12:30 |CLASE PRACTICA
18-oct PANADERIA CHEF JHONNATAN DORANTES P2 08:30 A 12:30 |CLASE PRACTICA
PATRIMONIO CULINARIO MUNDIAL SOMM ROBERTO AZCORRA YG 12:30 A 14:00
IDENTIFICACION DE PRODUCTOS CHEF AJISAICARRILLO YG 08:30 A 10:00
25-oct PATRIMONIO CULINARIO MUNDIAL SOMM ROBERTO AZCORRA YG 10:30 A 12:00
PATRIMONIO CULINARIO MUNDIAL SOMM ROBERTO AZCORRA YG 12:30 A 14:00
PANADERIA MTO. ARTURO GONZALEZ P1 08:30 A 12:30 |CLASE PRACTICA
0Ol1l-nov PANADERIA CHEF JHONNATAN DORANTES P2 08:30 A 12:30 |CLASE PRACTICA
HIGIENE Y MICROBIOLOGIA MTRA. LAURA CANO YG 12:30 A 14:00
PANADERIA MTO. ARTURO GONZALEZ P1 08:30 A 12:30 |CLASE PRACTICA
08-nov PANADERIA CHEF JHONNATAN DORANTES P2 08:30 A 12:30 |CLASE PRACTICA
PATRIMONIO CULINARIO MUNDIAL SOMM ROBERTO AZCORRA YG 12:30 A 14:00
15-nov DIA CULTURAL LGE CUATR. SEPT-DIC 2025 08:30 A 14:00
22_nov BASES DE COCINA | CHEF SERGIO ALANIS Cil 08:30 A 12:30 |CLASE PRACTICA
IDENTIFICACION DE PRODUCTOS CHEF AJISAICARRILLO YG 12:30 A 14:00
PANADERIA MTO. ARTURO GONZALEZ P1 08:30 A 12:30 |CLASE PRACTICA
29-nov PANADERIA CHEF JHONNATAN DORANTES P2 08:30 A 12:30 |CLASE PRACTICA
IDENTIFICACION DE PRODUCTOS CHEF AJISAICARRILLO YG 12:30 A 14:00
06-dic BASES DE _COCINA | CHEF SERGIO ALANIS C1il 08:30 A 12:30 |CLASE PRACTICA
PATRIMONIO CULINARIO MUNDIAL SOMM ROBERTO AZCORRA YG 12:30 A 14:00
13-dic BASES DE COCINA | CHEF SERGIO ALANIS Cl 08:30 A 12:30 |CLASE PRACTICA
IDENTIFICACION DE PRODUCTOS CHEF AJISAICARRILLO C1l 12:30 A 14:00 [CLASE PRACTICA
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06-sep HABITOS DE CONSUMO ALIMENTICIO |MTRA. LAURA CANO MC 10:30 A 12:00
CONTABILIDAD MTRO. JORGE NAVARRO MC 12:30 A 14:00
PATRIMONIO CULINARIO DE MEXICO |SOMM. ROBERTO AZCORRA MC 08:30 A 10:00
13-sep HABITOS DE CONSUMO ALIMENTICIO |MTRA. LAURA CANO MC 10:30 A 12:00
CONTABILIDAD MTRO. JORGE NAVARRO MC 12:30 A 14:00
20-sep BASES DE COCINA Il CHEF SABEL SOLIS C1l 08:30 A 12:30 |CLASE PRACTICA
HABITOS DE CONSUMO ALIMENTICIO |MTRA. LAURA CANO MC 12:30 A 14:00
27-sep BASES PASTELERIA YREPOSTERIA [CHEF MIGUEL RAMIREZ P1 08:30 A 12:30 |CLASE PRACTICA
HABITOS DE CONSUMO ALIMENTICIO |MTRA. LAURA CANO MC 12:30 A 14:00
04-oct BASES DE COCINA Il CHEF SABEL SOLIS c2 08:30 A 12:30 |CLASE PRACTICA
CONTABILIDAD MTRO. JORGE NAVARRO MC 12:30 A 14:00
11-oct BASES PASTELERIA YREPOSTERIA [CHEF MIGUEL RAMIREZ P2 08:30 A 12:30 |CLASE PRACTICA
HABITOS DE CONSUMO ALIMENTICIO |MTRA. LAURA CANO MC 12:30 A 14:00
18-oct PATRIMONIO CULINARIO DE MEXICO |SOMM. ROBERTO AZCORRA MC 08:30 A 10:00
BASES DE COCINA Il CHEF SABEL SOLIS C2 10:00 A 14:00 [CLASE PRACTICA
25-0ct PATRIMONIO CULINARIO DE MEXICO |SOMM. ROBERTO AZCORRA MC 08:30 A 10:00
BASES PASTELERIA YREPOSTERIA [CHEF MIGUEL RAMIREZ P1 10:00 A 14:00 [CLASE PRACTICA
01-nov HABITOS DE CONSUMO ALIMENTICIO |MTRA. LAURA CANO MC 08:30 A 10:00
BASES DE COCINA I CHEF SABEL SOLIS c2 10:00 A 14:00 |[CLASE PRACTICA
HABITOS DE CONSUMO ALIMENTICIO |MTRA. LAURA CANO MC 08:30 A 10:00
08-nov PATRIMONIO CULINARIO DE MEXICO |SOMM. ROBERTO AZCORRA MC 10:30 A 12:00
CONTABILIDAD MTRO. JORGE NAVARRO MC 12:30 A 14:00
15-nov DIA CULTURAL LGE CUATR. SEPT-DIC 2025 08:30 A 14:00
22-nov PATRIMONIO CULINARIO DE MEXICO |SOMM. ROBERTO AZCORRA MC 08:30 A 10:00
BASES DE COCINA Il CHEF SABEL SOLIS Cc2 10:00 A 14:00 [CLASE PRACTICA
CONTABILIDAD MTRO. JORGE NAVARRO MC 08:30 A 10:00
29-nov CONTABILIDAD MTRO. JORGE NAVARRO MC 10:30 A 12:00
PATRIMONIO CULINARIO DE MEXICO |SOMM. ROBERTO AZCORRA MC 12:30 A 14:00
06-dic PATRIMONIO CULINARIO DE MEXICO |SOMM. ROBERTO AZCORRA MC 08:30 A 10:00
BASES PASTELERIA YREPOSTERIA |CHEF MIGUEL RAMIREZ P1 10:00 A 14:00 |[CLASE PRACTICA
13-dic CONTABILIDAD MTRO. JORGE NAVARRO MC 08:30 A 10:00
BASES PASTELERIA YREPOSTERIA [CHEF MIGUEL RAMIREZ P2 10:00 A 14:00 |[CLASE PRACTICA|
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DIETETICA MTRA. LAURA CANO RMZ 08:30 A 10:00
06-sep MERCADOTECNIA MTO. JORGE GOMEZ RMZ 10:30 A 12:00
ENOLOGIA SOMM CAROLINA DIAZ RMZ 12:30 A 14:00
13-sep DIETETICA MTRA. LAURA CANO RMZ 08:30 A 10:00
COCINA EFRIA CHEF MIGUEL RAMIREZ P1 10:00 A 14:00 |CLASE PRACTICA
20-sep COCINA EFRIA CHEF MIGUEL RAMIREZ P2 08:30 A 12:30 |CLASE PRACTICA
ENOLOGIA SOMM CAROLINA DIAZ P2 12:30 A 14:00
27-sep MERCADOTECNIA MTO. JORGE GOMEZ RMZ 08:30 A 10:00
ENOLOGIA SOMM CAROLINA DIAZ RMZ 10:30 A 12:00
04-oct COCINA FRANCESA CHEF JEUAZUL SALAS Cl 08:30 A 12:30 |[CLASE PRACTICA
ENOLOGIA SOMM CAROLINA DIAZ Cl 12:30 A 14:00
MERCADOTECNIA MTO.JORGE GOMEZ RMZ 08:30 A 10:00
11-oct DIETETICA MTRA. LAURA CANO RMZ 10:30A 12:00
MERCADOTECNIA MTO. JORGE GOMEZ RMZ 12:30 A 14:00
18-oct DIETETICA MTRA. LAURA CANO RMZ 08:30 A 10:00
COCINA FRIA CHEF MIGUEL RAMIREZ Cl 10:00 A 14:00 |CLASE PRACTICA
25-0ct COCINA FRANCESA CHEF JEUAZUL SALAS Cil 08:30 A 12:30 |[CLASE PRACTICA
ENOLOGIA SOMM CAROLINA DIAZ Cl 12:30 A 14:00
MERCADOTECNIA MTO. JORGE GOMEZ RMZ 08:30 A 10:00
01-nov MERCADOTECNIA MTO. JORGE GOMEZ RMZ 10:30 A 12:00
ENOLOGIA SOMM CAROLINA DIAZ P1 12:30 A 14:00
08-nov COCINA FRANCESA CHEF JEUAZUL SALAS Cil 08:30 A 12:30 |[CLASE PRACTICA
ENOLOGIA SOMM CAROLINA DIAZ Cl 12:30 A 14:00
15-nov DIA CULTURAL LGE CUATR. SEPT-DIC 2025 08:30 A 14:00
29-nov COCINA FRIA CHEF MIGUEL RAMIREZ P2 08:30 A 12:30 |[CLASE PRACTICA
DIETETICA MTRA. LAURA CANO RMZ 12:30 A 14:00
29-nov DIETETICA MTRA. LAURA CANO RMZ 08:30 A 10:00
COCINA FRIA CHEF MIGUEL RAMIREZ Cl 10:00 A 14:00 |CLASE PRACTICA
06-dic COCINA FRANCESA CHEF JEUAZUL SALAS c2 08:30 A 12:30 |[CLASE PRACTICA
DIETETICA MTRA. LAURA CANO RMZ 12:30 A 14:00
13-dic MERCADOTECNIA MTO. JORGE GOMEZ RMZ 08:30 A 10:00
COCINA FRANCESA CHEF JEUAZUL SALAS c2 10:00 A 14:00 |CLASE PRACTICA
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SEMINARIO TESIS | MTO. VICTOR PECH AG 08:30 A 10:00
06-sep GESTION EMPRESAS GASTRONOMICA SOMM. CAROLINA DIAZ AG 10:30 A 12:00
CULTURA GENERAL SOMM. ROBERTO AZCORRA AG 12:30 A 14:00
13-sep GESTION EMPRESAS GASTRONOMICA SOMM. CAROLINA DIAZ AG 08:30 A 10:00
COCINA VEGETARIANA CHEFE AJISAICARRILLO C2 10:00 A 14:00 |CLASE PRACTICA
20-sep CULTURA GENERAL SOMM. ROBERTO AZCORRA AG 08:30 A 10:00
COCINA MEXICANA MTA. PAOLA CETINA C2 10:00 A 14:00 |CLASE PRACTICA
27-sep GESTION EMPRESAS GASTRONOMICA SOMM. CAROLINA DIAZ AG 08:30 A 10:00
COCINA MEXICANA MTA. PAOLA CETINA C2 10:00 A 14:00 |CLASE PRACTICA
04-oct GESTION EMPRESAS GASTRONOMICA SOMM. CAROLINA DIAZ AG 08:30 A 10:00
SEMINARIO TESIS | MTO. VICTOR PECH AG 10:30 A 12:00
11-oct COCINA VEGETARIANA CHEF AJISAICARRILLO P1 08:30 A 12:30 |CLASE PRACTICA
CULTURA GENERAL SOMM. ROBERTO AZCORRA AG 12:30 A 14:00
GESTION EMPRESAS GASTRONOMICA SOMM. CAROLINA DIAZ AG 08:30 A 10:00
18-oct CULTURA GENERAL SOMM. ROBERTO AZCORRA AG 10:30 A 12:00
SEMINARIO TESIS | MTO. VICTOR PECH AG 12:30 A 14:00
25-0ct GESTION EMPRESAS GASTRONOMICA SOMM. CAROLINA DIAZ AG 08:30 A 10:00
COCINA MEXICANA MTA. PAOLA CETINA C2 10:00 A 14:00 |CLASE PRACTICA
GESTION EMPRESAS GASTRONOMICA SOMM. CAROLINA DIAZ AG 08:30 A 10:00
O01-nov SEMINARIO TESIS | MTO. VICTOR PECH AG 10:30 A 12:00
SEMINARIO TESIS | MTO. VICTOR PECH AG 12:30 A 14:00
08-nov CULTURA GENERAL SOMM. ROBERTO AZCORRA AG 08:30 A 10:00
COCINA MEXICANA MTA. PAOLA CETINA C2 10:00 A 14:00 |CLASE PRACTICA
15-nov DIA CULTURAL LGE CUATR. SEPT-DIC 2025 08:30 A 14:00
22-nov COCINA VEGETARIANA CHEF AJISAICARRILLO P1 08:30 A 12:30 [CLASE PRACTICA
CULTURA GENERAL SOMM. ROBERTO AZCORRA AG 12:30 A 14:00
29-nov CULTURA GENERAL SOMM. ROBERTO AZCORRA AG 08:30 A 10:00
COCINA MEXICANA MTA. PAOLA CETINA C2 10:00 A 14:00 |CLASE PRACTICA
06-dic SEMINARIO TESIS | MTO. VICTOR PECH AG 08:30 A 10:00
COCINA VEGETARIANA CHEF AJISAICARRILLO P2 10:00 A 14:00 |CLASE PRACTICA
13-dic COCINA VEGETARIANA CHEF AJISAI CARRILLO P1 08:30 A 12:30 [CLASE PRACTICA
SEMINARIO TESIS | MTO. VICTOR PECH AG 12:30 A 14:00




